OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Swiadczenie ustug hotelarskich, restauracyjnych oraz wynajmu sal szkoleniowych w zwigzku
z organizacjg: ,Kongresu Sportu Akademickiego i Gali Sportu Akademickiego” w terminie
29 -31.10.2025 roku.

I. W ramach swiadczenia ustug hotelarskich Wykonawca zapewni:

1. Miejsca noclegowe w hotelu minimum 4 gwiazdkowym:

e 229na30.10.2025 r. (ze srody na czwartek) — ilo$¢: 50 jedynek, 50 dwéjek (+/- 10 %)
e 230na31.10.2025 r. (z czwartku na pigtek) — ilos¢é: 70 jedynek, 90 dwdjek (+/- 10 %)

2. Kazdy z pokoi musi mie¢ powierzchnie min. 24 m2 i byé wyposazony w: tazienke, posciel
oraz reczniki, zel pod prysznic, mydio w ptynie, suszarke do wioséw, zelazko i deske
do prasowania, szlafrok, jednorazowe kapcie;

3. Kazdy nocleg zawiera w cenie $niadanie dnia nastepnego w formie bufetu szwedzkiego.

4. Sniadanie musi zawiera¢: potrawy miesne i bezmiesne, co najmniej dwa dania ciepte, napoje
gorgce (kawa, herbata w torebkach min. czarna, mietowa i owocowa, $mietanka, cukier,
cytryna) i zimne min. dwa rodzaje sokéw, woda z cytryng, warzywa, owoce, pieczywo, masto,
jogurty, min. dwa rodzaje wedlin, min. jeden rodzaj sera, stodkie i stone przekaski;

Il. Sale konferencyjne:

Zamawiajgcy musi zapewni¢ jedng sale ok 80 m2 w terminie od dnia 29.10.2025 r. (od godz. 8 .00)
do dnia 31.10.2025 r. (do godz. 12.00) na wytaczne potrzeby organizatorow. Sala musi by¢ oddzielona
od pozostatych i zamykana na klucz.

Sale w poszczegdlnych terminach:
1. Termin:29.10.2025 r. (Sroda)
Zamawiajgcy musi zapewnic cztery sale w godzinach 13.00-20.00.

a) Dwie sale po ok. 150 m2 kazda
b) Jedna sala ok. 75 m2
c) Jedna ok.230 m2

2. Termin: 30.10.2025 r. (czwartek)
Zamawiajgcy zapewni siedem sal (w tym jedna duza bankietowa):

a) Dwie sale po ok 150 m2 —w godzinach 9.00 — 17.00

b) Dwie sale po ok 75 m2 —w godzinach 9.00 — 17.00

¢) Jedng sale ok 230 m2 — w godzinach 9.00 — 17.00

d) Jedng sale bankietowg min. 900 m2 (z mozliwoscia wydzielenia miejsca na backstage za
sceng)
z foyer min. 300 m2 (z mozliwoscig dostosowania w nim kolordéw i intensywnosci Swiatfa
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oraz z miejscem na wtasng ekspozycje nosnikdw promocyjnych) - od godz. 15.00 dnia
29.10.2025 r. do godziny 10.00 dnia 31.10.2025 r.
e) Jedng sale ok. 70 m2 na obiad VIP (w godz. 14.00 — 17.00 w terminie 30.10.2025 r.)

11l. Sale szkoleniowe:

Ustawienie krzeset w salach: teatralne.

1.

Sale muszg by¢ wyposazone w podstawowe media audiowizualne (m.in.: laptop z myszka
z dostepem do internetu, nagtosnienie, projektor multimedialny, mikrofon bezprzewodowy —
min.

4 szt., wskaznik laserowy — min. 2 szt., tablica/flipchart, ekran, itp.). Podczas Konferencji
wymagana jest osoba do statej obstugi mediéw audiowizualnych.

W salach musi znajdowac sie stét/stoty dla osdb prowadzacych Konferencje (maksymalnie
6 0sAdb).

Sale konferencyjne powinny by¢ na tyle duze, aby byta mozliwosé rozstawienia co najmniej
czterech scianek reklamowych i okoto dziesieciu roll-upow.

4. Kazda sala konferencyjna musi posiadaé indywidualng klimatyzacje.

Dostep do Swiatta dziennego w kazdej sali szkoleniowej.

IV. Sala bankietowa:

vk W e

Min. 30 okragtych stotéw na 10 osdb kazdy z krzestami

Parkiet

Scena na Sali duzej bankietowej minimum 60 m2

Nagtosnienie

Oferta powinna zawiera¢ wycene ustug DJ w godzinach od 21:00 dnia 30.10.2025 r.
do 4:00 dnia 31.10.2025 r. rdwnoczesnie Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do ewentualnego
zorganizowania na wilasny koszt oprawy muzycznej podczas kolacji. Wykonawca zapewni
wowczas miejsce i odpowiednie nagtosnienie dla oprawy muzycznej, ktérg zapewni
Zamawiajacy. Wykonawca oswiadcza, ze posiada wszelkie zezwolenia uprawniajagce do
zorganizowania oprawy muzycznej w miejscu, gdzie odbedzie sie uroczysta kolacja, a
Zamawiajacy nie bedzie ponosit z tego tytutu zadnych dodatkowych optat.

Sala bankietowa bez kolumn wewnetrznych, wysokos¢ od podtogi do sufitu minimum 5,2 m.
W sali bankietowej musi by¢ wydzielona sala taneczna do 300 osdéb, z miejscem dla oprawy
muzycznej, matej estrady (okoto 4 - 6 m2) oraz z wydzielonym miejscem na dla DJ,
jak i dogodnym miejscem do tarica w sali, w ktdrej bedzie serwowana uroczysta kolacja.
Wszystkie sale muszg znajdowac sie w jednym budynku, (tym samym co pokoje hotelowe). Sala
bankietowa powinna dziata¢ jako autonomiczna (zamknieta) przestrzen ze wzgledu na dostep do
kuchni, rampy transportowej, toalet, foyer i mozliwosci zamkniecia gtéwnych drzwi.

V. Wyzywienie:

Musi by¢ zrealizowane w bezposrednim sgsiedztwie sal konferencyjnych, w tym samym budynku,

powinna znalez¢ sie przestrzen do organizacji poczestunku z wyposazeniem w formie bufetu i

stolikdw koktajlowych lub zwyktych stotow.
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1. Termin: 29.10.2025 r. (Sroda)
a) Lunch dla 200 osob
b) Przerwa kawowa dla 200 os6b
c) Kolacja w formie bufetu z napojami dla 200 oséb

LUNCH

Podany w formie szwedzkiego stotu, z mozliwoscig jednoczesnej konsumpcji przy stotach, na
siedzgco. Obiad dwudaniowy - zupa (2 do wyboru) + danie gtéwne (po dwa rodzaje mies, dodatkow
oraz satat i surdwek, warzywa na ciepto oraz dodatkowo danie dla wegetarian) + deser + owoce +
napoje (bez ograniczen, kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe).

W ofercie nalezy przedstawic 3 propozycje zestawow obiadowych.

PRZERWA KAWOWA
Ustuga powinna zawiera¢: kawe, wybor herbat, $Smietanke/mleko do kawy, cukier, wode mineralng,

wode z dodatkiem owocdw i zidt, soki owocowe, przekaski stodkie i wytrawne, galanterie cukierniczg,
w tym desery serwowane w naczyniach jednoporcjowych. Przerwa o charakterze ciggtym
uzupetniana w ciggu 8 godzin.

KOLACIA

Kolacja w formie szwedzkiego stotu, z mozliwoscig jednoczesnej konsumpcji przy stotach, na
siedzgco. Przekaski zimne, ciepte, wybdr wedlin, danie na ciepto, danie bezmiesne na ciepto, wybér
satat+ deser + owoce + napoje (bez ograniczen, kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe). Bar
dostepny na koszt uczestnikdow.

2. Termin 30.10.2025 r. (czwartek)
a) Kawa, wybér herbat, Smietanke/mleko do kawy, cukier, wode mineralng, wode z dodatkiem

owocow i ziot, soki owocowe, przekaski stodkie i wytrawne, galanterie cukierniczg, w tym
desery serwowane w naczyniach jednoporcjowych. Przerwa o charakterze ciggtym
uzupetniana w ciggu 4 - 8 godzin dla 300 oséb (+/- 10 %).

b) Obiad VIP dla 60 o0s6b (oddzielna sala wydzielona menu te same lub podobne
co dla pozostatych uczestnikow)

c) Obiad w formie bufetu dla 300 oséb (+/- 10 %): zupa ( 2 do wyboru) + danie gtéwne (po dwa
rodzaje mies, dodatkdw oraz satat i suréwek, warzywa na ciepto oraz dodatkowo danie
dla wegetarian) + desery + owoce + napoje (bez ograniczen, kawa, herbata, woda mineralna,
soki owocowe).

W ofercie nalezy przedstawic 3 propozycje zestawow obiadowych.
Wymagany rodzaj kolacji:

Kolacja zasiadana, dania ciepte: co najmniej 3 rodzaje mies, dodatki skrobiowe co najmniej 2 rodzaje,
makaron, ryba, danie wegetarianskie, serwowane w bemarach w godzinach od 20.00 do 23.00. Dania
na biezgco uzupetniane, zimne przekaski, sataty, napoje (bez ograniczen, kawa, herbata, woda
mineralna, soki owocowe). Dodatkowo na stotach wino biate i czerwone po jednej butelce
oraz 2 butelki wodki.

Ciasta i galanteria cukiernicza, w tym desery jednoporcjowe - co najmniej 3 rodzaje i owoce,
ustawione w kaciku deserowym, bez ograniczen, serwowane w sposob ciggly. Bufet zimny
serwowany w sposob ciggly, przez caty czas trwania imprezy do godziny co najmniej 2.00 dnia
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31.10.2025 r. Zamawiajgcy zapewni bar (w miejscu bankietu / uroczystej kolacji), ktéry bedzie
otwarty od 21:00 dnia 30.10.2025 r. do 4:00 dnia 31.10.2025 r. Ustuga powinna zawiera¢ nastepujace
alkohole: piwo, wino biate i czerwone oraz wddke, alkohole mocne, drinki. Ustuga bedzie dodatkowo
ptatna przez uczestnikdw. Zamawiajgcy nie bedzie obcigzany kwotg innych alkoholi niz: 1 wino biate i
1 wino czerwone oraz 2 butelki wddki ustawione na kazdym z 30 stotéw.

VI. Szatnia/ Bagazownia

Mozliwos¢ pozostawienia rzeczy przez gosci hotelowych (przed mozliwoscia zakwaterowania)
w godz. 8.00 — 16.00 w dniu 29.10.2025 oraz 30.10.2025 oraz mozliwo$¢ pozostawienia okry¢
wierzchnich przez gosci zaproszonych na czes¢ uroczystg gali (nie korzystajgcych z noclegu)
w godz. 16.00 — 20.00 w dniu 30.10.2025.

VIl. Dodatkowo:

1. Parking min. 300 miejsc w cenie - w obiekcie hotelowym badz na jego terenie.
Krzesta i stoty w recepcji organizatora oraz w miejscu backstage — liczba stotéw: min. 20 m
biezgcych blatu oraz 20 krzeset.

3. Wydzielenie Sciankg/zastong w czesci backstage miejsca z lustrem, dwoma krzestami i stotem

dla prowadzacych wydarzenie z mozliwoscia przebrania sie oraz wykonania makijazu.

Strefa wellness.

Strefa fitness.

Basen nie krétszy niz 20 m i nie wezszy niz 5,5 m

Miejsce na recepcje organizatora — ok 40 m2 przy wejsciu gtéwnym do hotelu.

© N v A

Obiekt hotelowy musi by¢ oddalony od przystanku komunikacji miejskiej nie wiecej

niz 300 metrow.

9. Teren rekreacyjny wokdt hotelu minimum 5000 m2.

10. Mozliwosé podjazdu samochodu i autokaru pod zadaszone wejscie.

11. Oferty tylko od obiektow hotelowych (bezposrednich ustugodawcow) — wykluczamy firmy
eventowe / posredniczace.

12. W ofercie mozliwo$¢ wykupienia pokoju z tarasem za dodatkowa opftats.

13. Sale musza spetnia¢ wymogi bezpieczenstwa, akustyczne, oswietleniowe, w tym z oswietleniem
dziennym, bez zaktdcajgcego prace hatasu z zewnatrz, posiada¢ sprawng i wydajng wentylacje,
klimatyzacje / otwierane okna oraz ogrzewanie. Sala powinna by¢ estetyczna, uporzadkowana
bez zbednych przedmiotéw lub mebli i zapewniaé¢ komfort udziatu uczestnikow.

14. Zamawiajacy zastrzega, ze nie odpowiada za szkody wyrzadzone przez uczestnikéw.

15. Wykonawca moze zgdac odszkodowania od sprawcy (uczestnika) straty w mieniu.

Zamawiajgcy wymaga, aby lokalizacja obiektu hotelowego znajdowata sie w odlegtosci nie mniejszej
niz 5, a nie wiekszej niz 15 km od dworca centralnego w Warszawie. Odlegto$¢ bedzie weryfikowana
za pomocg narzedzia Google Maps (https://www.google.pl/maps).
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